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Formularz cenowy  

Część I świeże warzywa i owoce będzie obejmować:
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Banan 
	kg
	330
	
	

	2.
	Brzoskwinie
	kg
	15
	
	

	3.
	Buraki 
	kg
	180
	
	

	4.
	Cebula
	kg
	100
	
	

	5.
	Cytryna
	kg
	50
	
	

	6.
	
	
	
	
	

	7.
	Czosnek
	kg
	1
	
	

	8.
	Fasola sucha (średnia)
	kg
	30
	
	

	9.
	Groch łuskany (połówki)
	kg
	15
	
	

	10.
	Gruszka
	kg
	50
	
	

	11.
	Groszek konserwowy
	Szt.
	40
	
	

	12.
	Jabłka deserowe
	Kg 
	350
	
	

	13.
	Kapusta młoda
	Szt.
	200
	
	

	14.
	Kapusta kiszona
	Kg 
	50
	
	

	15.
	Kapusta pekińska
	Kg
	10
	
	

	16.
	Kiwi
	kg
	35
	
	

	17.
	Koper świeży
	kg
	5
	
	

	18.
	Kukurydza konserwowa 400g
	Szt.
	25
	
	

	19.
	Mandarynka
	Kg
	40
	
	

	20.
	Marchew
	Kg 
	330
	
	

	21.
	Pietruszka nać
	Szt.
	50
	
	

	22.
	Nektarynka
	kg
	40
	
	

	23.
	Ogórek kiszony
	kg
	50
	
	

	24.
	Ogórek konserwowy 0,9 
	Szt.
	15
	
	

	25.
	Ogórek świeży 
	kg
	200
	
	

	26.
	Papryka św.
	kg
	70
	
	

	27.
	Papryka konserwowa 0,9l
	Szt.
	10
	
	

	28.
	Pieczarka
	kg
	20
	
	

	29.
	Pietruszka korzeń
	kg
	50
	
	

	30.
	Pomarańcze
	kg
	50
	
	

	31.
	Pomidor kl. I
	kg
	550
	
	

	32.
	Pomidory cherry
	kg
	5
	
	

	33.
	Por
	kg
	45
	
	

	34.
	Rzodkiew biała
	Kg
	80
	
	

	35.
	Sałata 
	Szt.
	100
	
	

	36.
	Seler
	kg
	45
	
	

	37.
	Szczaw konserwowy 290g
	Szt.
	40
	
	

	38.
	Szczypior
	pęczek
	500
	
	

	39.
	Ziemniaki
	Kg
	2000
	
	

	Wartość razem:
	


………………….........

(podpis)
Część II wyroby piekarskie będzie obejmować:

	L.p.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Chleb  zwykły (krojony 600 g)
	szt.
	1500
	
	

	2.
	Chleb słonecznikowy ( krojony 500 g)
	szt.
	500
	
	

	3.
	Bułka kajzerka (50 g)
	szt.
	8000 
	
	

	Wartość razem:
	


………………….........

(podpis)
Część III mrożone artykuły spożywcze będzie obejmować:

	L.p.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Barszcz ukraiński mr.450g
	Szt.
	40
	
	

	2.
	Brokuł mr.
	kg
	90
	
	

	3.
	Fasolka szparagowa mr.
	kg
	100
	
	

	4.
	Kalafior mr.
	kg
	120
	
	

	5.
	Mieszanka kompotowa mr.
	Kg
	240
	
	

	6.
	Mieszanka warzywna  wieloskładnikowa mr.
	kg
	40
	
	

	7.
	Truskawka mr.
	Kg
	55
	
	

	8.
	Filet rybny z dorsza czerniak bez skóry 
( do 10 % glazury)
	kg
	30
	
	

	9.
	Pierogi leniwe
	Kg
	15
	
	

	10.
	Pierogi z jagodami
	Kg 
	60
	
	

	11.
	Pierogi z serem
	Kg
	80
	
	

	12. 
	Bukiet warzywny
	Kg
	50
	
	

	13.
	Pierogi z truskawkami
	Kg
	30
	
	

	14.
	Włoszczyzna paski 450 g
	Szt.
	15
	
	

	Wartość razem:
	


………………….........

(podpis)

Część IV jaja kurze ,,L” świeże będzie obejmować:

	L.p.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Jaja kurze L 


	szt.
	3300
	
	


………………….........

(podpis)
Część V artykuły spożywcze sypkie, koncentraty, 
przyprawy i desery :

	L.p.
	Nazwa artykułu i wielkość opakowania jednostkowego
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Barszcz biały (46 g)
	Szt.
	80
	
	

	2.
	Bułka tarta
	Kg.
	70
	
	

	3.
	Baton Kitkat
	Szt.
	140
	
	

	4.
	Baton Lion
	Szt.
	800
	
	

	5.
	Baton Mars
	Szt.
	600
	
	

	6.
	Baton Milki Way
	Szt.
	600
	
	

	7.
	Baton Snikers
	Szt.
	600
	
	

	8.
	Czekolada 100 g
	Szt.
	200
	
	

	9.
	Herbatniki (50g)
	szt.
	800
	
	

	10.
	Prince Polo
	Szt.
	700
	
	

	11.
	Princessa zebra
	Szt.
	720
	
	

	12.
	Wafle knopers
	Szt.
	300
	
	

	13.
	Wafle góralki
	Szt.
	800
	
	

	14.
	Wafle Grzesiek w/p
	Szt.
	1000
	
	

	15.
	Wafle Grzesiek b/p
	Szt.
	900
	
	

	16.
	Cukier
	kg
	280
	
	

	17.
	Cukier waniliowy (32g)
	szt.
	20
	
	

	18.
	Dżem truskawkowy
	kg
	50
	
	

	19.
	Dżem wiśniowy
	kg
	50
	
	

	20.
	Herbata granulowana (80g)
	szt.
	200
	
	

	21.
	Kasza gryczana
	Kg
	60
	
	

	22.
	Kasza jęczmienna 
	kg
	80  
	
	

	23.
	Kasza manna
	kg
	10
	
	

	24.
	Krem czekolodowo – orzechowy 
	Szt.
	60
	
	

	25.
	Makaron muszelki
	Kg
	60
	
	

	26.
	Makaron nitki
	Kg
	50
	
	

	27.
	Makaron spaghetti 400 g
	Szt.
	100
	
	

	28.
	Makaron świderki
	       Kg
	80
	
	

	29.
	Mąka koszalińska
	Kg
	70
	
	

	30.
	Olej 
	L
	100
	
	

	31.
	Płatki mlekołaki 250 g
	Szt.
	700
	
	

	32.
	Płatki owsiane 
	Kg
	5
	
	

	33.
	Ryż 
	Kg
	150
	
	

	34.
	Soczek kartonik 200 ml
	Szt.
	250
	
	

	35.
	Sok Kubuś 330 ml
	Szt.
	100
	
	

	36.
	Woda mineralna gaz. 0,5 l
	Szt.
	50
	
	

	37.
	Woda mineralna niegazowana  0,5 l
	Szt.
	100
	
	

	38.
	Woda niegazowana 1,5 l
	Szt.
	100
	
	

	39.
	Zacierka 250 g
	Szt.
	55
	
	

	40.
	Ketchup gastro.
	Kg
	50
	
	

	41.
	Koncentrat pomidorowy 0,9 l
	Szt.
	45
	
	

	42.
	Kwasek cytrynowy
	Szt.
	30
	
	

	43.
	Liść laurowy 250 g
	Szt.
	4
	
	

	44.
	Majonez 700 g
	Szt.
	45
	
	

	45.
	Musztarda
	Szt.
	50
	
	

	46.
	Oregano 10 g
	Szt.
	10
	
	

	47.
	Papryka mielona 15 g
	Szt.
	10
	
	

	48.
	Pieprz mielony
	Kg
	3
	
	

	49.
	Przyprawa do drobiu
	Kg
	3
	
	

	50.
	Przyprawa do mięsa 200 g
	Szt.
	20
	
	

	51.
	Przyprawa do potraw
	Kg
	20
	
	

	52.
	Sos sałatkowy
	Szt.
	10
	
	

	53.
	Sól
	Kg
	80
	
	

	54.
	Płatki kukurydziane 250 g
	Szt.
	130
	
	


………………….........

(podpis)
Część VI  mięso świeże, wędliny i drób:  
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jedn.

miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1. 
	Baleron gotowany
	kg
	10
	
	

	2. 
	Baleron okopcony
	Kg
	80
	
	

	3. 
	Baleron z indyka
	kg
	25
	
	

	4. 
	Boczek wędzony
	kg
	2
	
	

	5. 
	Karczek kopcony
	kg
	14
	
	

	6. 
	Karkówka b/k
	kg
	10
	
	

	7. 
	Kiełbasa biała parzona
	kg
	60
	
	

	8. 
	Kiełbasa krakowska parzona
	Kg
	5
	
	

	9. 
	Kiełbasa krakowska podsuszana
	Kg
	12
	
	

	10. 
	Kiełbasa krakowska sucha
	Kg
	5
	
	

	11. 
	Kiełbasa myśliwska
	Kg
	10
	
	

	12. 
	Kiełbasa podsuszana
	Kg
	5
	
	

	13. 
	Kiełbasa szynkowa
	Kg
	50
	
	

	14. 
	Kiełbasa śląska
	Kg
	140
	
	

	15. 
	Kiełbasa żywiecka parzona
	kg
	35
	
	

	16. 
	Kiełbasa żywiecka  regionalna
	kg
	10
	
	

	17. 
	Korpus drobiowy św.
	Kg
	500
	
	

	18. 
	Kości karkowo - schabowe
	kg
	140
	
	

	19. 
	Kurczak św. 
	kg
	100
	
	

	20. 
	Łopatka b/k
	kg
	200
	
	

	21. 
	Mielonka tyrolska JBB
	kg
	70
	
	

	22. 
	Ogonówka  
	kg
	80
	
	

	23. 
	Parówka dreserki
	kg
	80
	
	

	24. 
	Parówki firmowa studen.
	Kg
	5
	
	

	25. 
	Parówki mediolanki
	Kg
	40
	
	

	26. 
	Pasztet zapiekany
	Kg
	25
	
	

	27. 
	Pasztet prochowicki 160g
	Szt. 
	100
	
	

	28. 
	Pasztetowa drobiowa
	kg
	5
	
	

	29. 
	Pasztetowa podwędzana
	Kg
	2
	
	

	30. 
	Filet drobiowy św.
	kg
	300
	
	

	31. 
	Pierś delikatna z kurczaka
	Kg
	5
	
	

	32. 
	Pierś drobiowa wędzona
	kg
	8
	
	

	33. 
	Pierś gotowana
	Kg
	10
	
	

	34. 
	Pierś gotowana bianka
	kg
	8
	
	

	35. 
	Pierś gotowana z indyka
	Kg
	15
	
	

	36. 
	Polędwica miodowa
	Kg
	80
	
	

	37. 
	Polędwica sopocka
	kg
	67
	
	

	38. 
	Polędwica z indyka
	kg
	50 
	
	

	39. 
	Polędwica z pieca
	Kg
	50
	
	

	40. 
	Schab b/k
	kg
	250
	
	

	41. 
	Schab kopcony
	kg
	10
	
	

	42. 
	Schab krotoszyński
	Kg
	15
	
	

	43. 
	Schab dębski
	Kg
	80
	
	

	44. 
	Schab mnicha
	Kg
	20
	
	

	45. 
	Schab pieczony
	Kg
	15
	
	

	46. 
	Schab polski
	Kg
	80
	
	

	47. 
	Słonina św.
	kg
	5
	
	

	48. 
	Smalec
	kg
	5
	
	

	49. 
	Szynka bez dymusia
	Kg
	20
	
	

	50. 
	Szynka swojska
	kg
	40
	
	

	51. 
	Szynka w siatce
	kg
	30
	
	

	52. 
	Szynka z kotła
	kg
	10
	
	

	53. 
	Szynka z liściem
	Kg
	40
	
	

	54. 
	Szynka złota
	Kg
	5
	
	

	55. 
	Szynka złota z indyka
	Kg
	5
	
	

	56. 
	Szynka zrazowa
	Kg
	25
	
	

	57. 
	Udka św. z kurczaka
	Kg
	350
	
	

	58. 
	Udziec św. z kurczaka
	kg
	10
	
	


                                                   ………………….
                                                                            (podpis)
Część VII  mleko i produkty mleczarskie:

	L.p.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1. 
	Jogurt owocowy 150 g 

Jogobella
	szt.
	560
	
	

	2. 
	Margaryna zwykła
	Kg
	4
	
	

	3. 
	Masło stołowe 
	kg
	350
	
	

	4. 
	Mleczna kanapka
	Szt.
	120
	
	

	5.
	Mleko 2% 
	l.
	1100
	
	

	6.
	Rolada ustrzycka ser
	Kg
	10
	
	

	7.
	Ser żółty edamski
	kg
	100
	
	

	8.
	Ser gouda
	Kg
	120
	
	

	9.
	Ser morski
	Kg
	120
	
	

	10.
	Serki topione miks krążek 140g
	op.
	250 
	
	

	11.
	Ser topiony plastry 130g 
	Op.
	250
	
	

	12.
	Ser wędzony
	kg
	80
	
	

	13.
	Serek puszysty 150g
	szt.
	380
	
	

	14.
	Serek homogenizowany 
100 g 
	szt.
	430
	
	

	15.
	Śmietana 18% 
	L
	180
	
	

	16.
	Twaróg krajanka
	kg
	60
	
	

	17.
	Twaróg śmietankowy plast. 

150 g
	Op.
	300
	
	


………………….........

(podpis)
Część VIII wyroby piekarskie będzie obejmować:

	L.p.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Bułka drożdżowa (różne) 100g
	szt.
	600
	
	

	2.
	Jabłecznik
	kg
	5
	
	

	3.
	Pączek
	Szt.
	500
	
	

	4.
	Sernik
	Kg
	5
	
	


………………….........

(podpis)

